
 

Fleischherkunft: Wir verwenden Schweizer Fleisch, bei Abweichungen werden diese auf dem Wochenmenüplan deklariert. Herkunft Brot: Schweiz. Herkunft Kleinbrote und Feingebäck: Schweiz 

und EU. Fischherkunft: Unser Fischlieferant ist MSC und ASC zertifiziert. Folgende Fische und Herkünfte werden verwendet: Forellen aus Italien, Lachs aus Norwegen, Fischstäbchen und 

Schlemmerfilet aus Seelachs vom Nordostpazifik (FAO 67) sowie Fischknusperli aus Colin vom Südostatlantik (FAO 47) . Bei Abweichungen werden diese auf dem Wochenmenüplan deklariert. Bei 

kurzfristiger Änderung der Herkunft durch den Fischlieferanten, wird diese auf der Etikette ausgewiesen. 

Allergene entnehmen Sie auf den Etiketten am jeweiligen Gebinde. 

Menüplan Tagesschule Ostermundigen 
Rüti 

 
 Montag 

29.4.2024 

Dienstag 

30.4.2024 

Mittwoch 

1.5.2024 

Donnerstag 

2.5.2024 

Freitag 

3.5.2024 

Vorspeise Blattsalat 

Rüeblisalat 

Blattsalat 

Randensalat 

Blattsalat 

Gemüsestäbli 

Blattsalat 

Selleriesalat 

Blattsalat 

Gemüsestäbli 

Kindermenü  

Spaghetti 

Tomatensauce 

Reibkäse 

Trutengeschnetzeltes 

Braune Rahmsauce 

Reis   

 

 

Gemüseschnitzel 

Rosmarinsauce Vegi 

Spiralen 

Karotten 

Rindshackbraten 

Thymiansauce 

Gebratene 

Kartoffelgnocchi 

 

 

Frühlingsrollen Vegetarisch  

Süss-saure Sauce 

vegetarisch 

Basmatireis 

Asiagemüse 

Vegetarische Alternative  Geschnetzeltes Vegan 

Braune Rahmsauce Vegi 

 Vegi-Brätbraten 

Thymiansauce Vegi 

 

Nachspeise Mini Berliner mit 

Schoggifüllung 

Apfel Kirschencake Halbe Orange Vanillecrème 

 

  



 

Fleischherkunft: Wir verwenden Schweizer Fleisch, bei Abweichungen werden diese auf dem Wochenmenüplan deklariert. Herkunft Brot: Schweiz. Herkunft Kleinbrote und Feingebäck: Schweiz 

und EU. Fischherkunft: Unser Fischlieferant ist MSC und ASC zertifiziert. Folgende Fische und Herkünfte werden verwendet: Forellen aus Italien, Lachs aus Norwegen, Fischstäbchen und 

Schlemmerfilet aus Seelachs vom Nordostpazifik (FAO 67) sowie Fischknusperli aus Colin vom Südostatlantik (FAO 47) . Bei Abweichungen werden diese auf dem Wochenmenüplan deklariert. Bei 

kurzfristiger Änderung der Herkunft durch den Fischlieferanten, wird diese auf der Etikette ausgewiesen. 

Allergene entnehmen Sie auf den Etiketten am jeweiligen Gebinde. 

Feedbackbogen von Tagesschule Ostermundigen Rüti 
 

Anleitung: Bei Menge die gewünschte Menge in % angeben, wenn zu viel oder zu wenig. Wir liefern immer 100%. Wenn du also 20% mehr möchtest, schreibst du 120%, 

wenn du weniger möchtest, schreibst du 80%. Ansonsten zutreffende Antwort farblich hinterlegen. 
Gewünschte Menge: 

Salat 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 

Gewünschte Menge: 

Eiweiss (mehr ist nicht möglich) 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 

Gewünschte Menge: 

Sauce 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 

Gewünschte Menge: 

Stärkebeilage 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 

Gewünschte Menge: 

Gemüse 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 

Gewünschte Menge: 
Sonstiges: 

 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 
Gut 

 

________________% 

Temperatur Gut Kalt  Gut Kalt  Gut Kalt  Gut Kalt  Gut Kalt  

Gewürzt Gut Zuwenig Zu stark Gut Zuwenig Zu stark Gut Zuwenig Zu stark Gut Zuwenig Zu stark Gut Zuwenig Zu stark 

Vollständig Ja Nein  Ja Nein  Ja Nein  Ja Nein  Ja Nein  

Falls nein, was fehlte?      

Beliebt Ja Nein  Ja Nein  Ja Nein  Ja Nein  Ja Nein  

Allgemeine Bemerkung      

 
Rückblick was es gab (Nachverfolgbarkeit für die Küche): 

 Montag 
29.4.2024 

Dienstag 
30.4.2024 

Mittwoch 
1.5.2024 

Donnerstag 
2.5.2024 

Freitag 
3.5.2024 

Vorspeise Blattsalat 
Rüeblisalat 

Blattsalat 
Randensalat 

Blattsalat 
Gemüsestäbli 

Blattsalat 
Selleriesalat 

Blattsalat 
Gemüsestäbli 

Kindermenü  
Spaghetti 

Tomatensauce 
Reibkäse 

Trutengeschnetzeltes 
Braune Rahmsauce 

Reis   
 

 
Gemüseschnitzel 

Rosmarinsauce Vegi 
Spiralen 
Karotten 

Rindshackbraten 
Thymiansauce 

Gebratene Kartoffelgnocchi 
 

 
Frühlingsrollen Vegetarisch  

Süss-saure Sauce vegetarisch 
Basmatireis 
Asiagemüse 

Vegetarische Alternative  Geschnetzeltes Vegan 
Braune Rahmsauce Vegi 

 Vegi-Brätbraten 
Thymiansauce Vegi 

 

Nachspeise Mini Berliner mit Schoggifüllung Apfel Kirschencake Halbe Orange Vanillecrème 

 


